
MENU

Entrées

A Partager

 Petits gris de Warnant : (25€) 
Ail des ours et croûtons 

Caviar Kaviari 30 gr : 65 €

Ecrasé de pomme-de-terre servie tiède, jus de citron frais et ciboulette

Plateau de charcuterie : 24 

Croquette de chorizo ibérique : 5 €/pce

Fondu au parmesan : 10 € / pce

Tarama maison et toast : 12 €

Bruschetta de saumon : 18 €

Huître  : 5€ / pce

Les SUGGESTIONS*

Croquettes de crevettes “het werftje” : 24 €
Salade du jardin et sauce satéPlats

Desserts

Entrées

Plats
Filet pur de bœuf Simmenthal : 40 €

Purée Resimont, chou-fleur, carottes, béarnaise 

Pâtes à la bisque de homard  : 38 €
Courgettes poêlées, pignons de pin, huile verte

 

Assiette de Fromages affinés par la Maison Fauville : 14€

Fromage

Desserts Classiques

La Dame Blanche Turbinée minute : 12€
Glace vanille bourbon, chocolat chaud et chantilly

Crème brûlée : 12 €
Vanille bourbon

Ile flottante : 12 €
Moelleux au chocolat : 12 €

Glace vanille 

Formule Lunch
UNIQUEMENT le midi :

Entrée - Plat : 45€
Plat - Dessert : 40€

Formule 3 services au choix dans le "Menu Comptoir": 55€
Formule 4 services au choix dans le "Menu Comptoir": 65€

ou
Faites confiance à l'équipe "Menu Carte Blanche", 5 services : 75€ (Ce

menu est servi uniquement le soir!)
Menu "Carte Blanche" avec les vins 115 €

"♥" le coup de coeur de l'équipe, plat créatif, classique ou revisité, selon les
produits déposés par nos producteurs locaux.

Les  Classiques 

Solettes meunières : 32 €
Purée Resimont et salade du jardin

Tartare de boeuf haché minute : 28 €
Frites fraîches et salade du jardin

Boulettes sauce tomate Mamie Résimont : 24 €
Frites fraîches et mayonnaise maison

Burger de boeuf  : 25 €
Pur boeuf Simmental, morbier fondu, frites fraîches, mayonnaise maison

Entrecôte de la maison CARNIVAL 400gr : 60 €
Frites, salade et béarnaise maison

 Onglet de bœuf en tataki : (30€) 
Pakchoï et fregola sarda au concombre et sésame 

Tarte tatin : (12€) 

Pavlova : (12€)

OU

(A titre indicatif*)

*Nous sommes sensibles aux produits frais, locaux, et de saison.
le menu et les suggestions peuvent changer quotidiennement, 

selon les produits du marché. 
notez que le

menu et les suggestions ne sont qu’a titre indicatif 

 Dos de Skrei : (30€) 
Asperge, condiments rhubarbe et riz sushi

OU

Asperge Blanche : (25€) 
Holstein fumé, crème d’oeuf et parmesan

OU

Foie gras poêlé : 28 €
Jus de viande, confit d’oignon 

Cuisses de grenouilles à l’ail : 28 €
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